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Auksjon, onsdag 27. november
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Flasken var en Chambolle-Musigny
Les Amoureuses 1959 og stedet

var Oxford. Detvar vinen som fikk
verdens mest toneangivende vin-
journalist til & velge vin til fordel for
matematikk som yrkeskarriere.

Verdens
viktigste

vinjournalist
snobber

ned

TEKST MERETE BO
FOTO JEFF GILBERT

- Financial Times’
egen vinjournalist
Jancis Robertson
har samlet berpmte
vinflasker som ble
drukket pa 80-tallet
i lysekronen over
spisebordet. - S&nne
sjeldne viner drikker
vi jo nesten aldri
lenger, sukker hun.

® — Jeg skriver alltid for leserne og aldri
for bransjen. Jeg bryr meg ikke om jeg blir
sitert eller om jeg flytter flasker.

Jancis Robinson (69) er kanskje verdens
mest beroemte vinjournalist. Med sin ukent-
lige vinspalte i Financial Times, et tyvetall
vinbeker og sitt eget nettsted, er det fa i vin-
bransjen med sterre makt enn henne.

Men at det var vinskribent hun skulle bli,
var ingen selvfelge. Hun studerte matema-
tikk og filosofi ved Oxford i en tid da mat og
vin ble sett pa som en hyggelig interesse,
snarere enn et yrkesvalg.

— Da jeg ble uteksaminert i 1971, hadde
ikke en jobb innen mat og vin i naerheten av
den valutaen som i dag. Og mine venner sa:
«For en bortkastet Oxford-utdannelse!».

En flaske vin var utslagsgivende for
yrkesvalget. Og ikke hvilken som helst, det
var en stralende argang av en rodvin fra den
mytiske vinmarken Les Amoureuses.

— Da jeg smakte Chambolle-Musigny Les
Amoureuses 1959, gikk det opp for meg at
vin ikke bare var en fysisk nytelse, men ogsa
noe som var intellektuelt stimulerende.

— Men ting har heldigvis endret seg. Min =

senn pa 35 ar som ogsa gikk pa Oxford, eri
dag en restaurater, og na tenker alle: sé fan-
tastisk! Sann var det ikke pa 70-tallet. I dag
er det sosialt akseptabelt og ikke minst en
trend.

Sherry og lange lunsjer. I 14. etasje, i en
nybygd heyblokk i et pulserende nabolag
rundt King’s Cross med glass som strekker
seg fra gulv til tak og utsikt over hele Lon-
don, er det lite som sier at her bor verdens
mest kjente vinjournalist, bortsett fra vin-
boker fra gulv til tak i arbeidsveerelset og en
lysekrone bestdende av gamle og beromte
vinflasker.

— Vidrikker yngre og yngre viner, sa disse
er gamle flasker fra vart bryllup. Vi giftet oss
1981, det er ikke sa lett a finne disse flask-
ene nd, sier hun og ler.

Robinson, som i yngre dager for univer-
sitetet jobbet som stuepike pa det fasjona-
ble hotellet El Pelicano, gjorde seg allerede
da tanker om hvorfor de ansatte fikk vin til
personalmaten gratis, mens de matte betale
for vannet.

— Selv da sa vi pa vin som noe eliten drakk,
mensidag er det den mest foretrukne alko-
holholdige drikken i England.

Det er mye som har endret seg siden hun
startet a skrive om vin i 1975, innrommer
hun. Da var lunsjene lengre og den viktigste
vinen i England var sherry. Og hun var i
Jerez i Andalucia oftere enn i noen annen
vinregion.

— Pa den tid husker jeg at vi snakket om at
vin kom aldri til & ta av i Asia, at det var noe
med deres smak som skulle tilsi at de aldri
kom til 4 like vin, er ikke det utrolig?

Tykkere beker. — Vet du hvor mange boker
du har laget?

— Vet du hva, det gjor jeg ikke. Men det er
sikkert i hvert fall 20.

Hvor mange millioner beker hun har
solgt, har hun ingen anelse om.

Né er hun aktuell med den attende ut-
gaven av The World Atlas of Wine, som hun
har skrevet sammen med kollega Hugh
Johnson. Boken som har solgt 4,7 millioner
kopier siden den forste gang kom uti1971,
er en av de mest solgte igjennom tidene. I
tillegg er hun ansvarlig for The Oxford
Companion to Wine, denne 860 siders
tykke vinbibelen som opprinnelig ble utgitt
for forste gang i 1994 og som né er 4 finne i
sin fjerde utgave.

— Det er forferdelig mye jobb med de
bokene, serlig med de forste utgavene.
Og sa var det for eposten kom, sa all —

Jancis
Robinson

- Gift med matjour-
nalist Nick Lander,
tre barn.

- Studerte mate-
matikk og filosofi
ved St. Annes College
pa Universitetet

i Oxford.

- Har jobbet som
vinjournalist og
redakter siden 1975.
- 11984 var hun den
ferste personen uten-
for vinbransjen som
ble utdannet Master
of Wine.

- Ukentlig vinspalte
hver lgrdag i Financial
Times siden 1989.

- Utga i1994 The
0xford Companion
to Wine, den har na
kommet i sin fjerde
utgave.

- Drevet Jancis-
Robinson.com siden
2000, med i dag

18 ansatte.

- Er konsulent for
dronning Elizabeths
vinkjeller.

- Regnet av mange
vinelskere som den
mest betydningsfulle
vinjournalisten i
verden.

- Aktuell med sitt
eget vinglass og den
attende utgave av
vinatlaset The World
Atlas of Wine med
kollega Hugh John-
son. Siden den forste
utgaven kom i 1971,
har boken solgt 4,7
millioner eksemplarer
over hele verden.
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Verdens viktigste vinjournalist snobber ned
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1 Jancis Robinson snakker om
vin pa veldedighetsarrangementet
Room to Read’s vingalla.

Mine venner sa:

«For en bortkastet Oxford-utdannelse!»

informasjon og korrespondanse kom pa
faks eller i form av brev og pa sma lapper.
Men den storste utfordringen var nok at jeg
skulle ta et stort, naermest ubeskrevet fagfelt
som vin og splitte det ned i sma biter og gjore
det forklarlig for folk flest. Jeg er ikke briljant
inoe, men jeg er en god allrounder. Og jeg
var trent til & tenke logisk i gjennom mine
studier i matematikk. Jeg var ikke redd for
vitenskap, men jeg hadde respekt for viten-
skap, sa det ble en stor del av boken selvsagt.
Men det tok seks ar, fra jeg skrev kontrakt i
1988 og den kom ut i 1994. Inspirasjonen til
den fikk jeg da jeg tok min Master of
Wine-utdannelse i 1984 da jeg strevde med
a finne litteratur pa feltet. Alle bokene jeg
fant var skrevet pé fransk og var veldig torre
fagboker, og absolutt ikke laget for folk flest.
Med endringene i vinens verden, enten
det er i form av klimaendringer som gjor at
nye vinland og regioner dukker opp, forer
til tykkere boker.
— Trikset er a gjore papiret tynnere, sier
hun og humrer.

Glassmester. Men Jancis Robinson har
ikke bare beker og aviser pa repertoaret.

Tidligere i ar kom hun med et eget glass som
hun mener passer til alle typer vin.

—Jeg er superhappy med glassene og bru-
ker dem hele tiden nar jeg smaker. Men det
har ogsa fort til at jeg er mer misforneyd
med mange andre glass. Det er veldig mye
darlige vinglass, szerlig i Frankrike, noe som
jeg alltid synes er veldig rart nar man tar
vinkvaliteten i betraktning.

— Er det for d snobbe litt ned?

— Snobbe ned, ja, for jeg ser ikke logikken
i a ha mange forskjellige glass. Hver gang
jeg prater med en vinprodusent jeg respek-
terer, ser jeg at bade champagneprodusen-
tene og til og med hetvinsprodusentene vil
ha et storre glass. Mitt glass er for vin-
elskere og ikke for butikker som onsker a
selge sa mange forskjellige glass som mulig.
Dessuten er det ikke sa mange av oss som
har plass til masse glass, men heller vi ha et
godt et.

I tillegg til vinglasset, har hun laget to
karafler, en til ung vin som trenger luft og
en til gammel vin.

— Problemet for meg var det eneste at jeg
matte distribuere glassene igjennom vin-
importerer i de forskjellige landene, ogsa

jeg som har prevd i 43 ar a holde hendene
rene og ikke ha forbindelser, sier hun med
et sukk.

Selv hadde hun aldri tenkt hun skulle lage
vinglass, men en veldig pastéelig og uthol-
dende ung designer ved navn Richard Bren-
don ga seg ikke.

— Sa jeg endte opp med a tenke: hvorfor
ikke? Jeg har sterke meninger om hvordan
et godt glass skal veere og 43 ar med erfaring.

— Men hva drikker en av verdens mest
beromte vinjournalister?

— Jeg liker syre, og drikker nesten bare vin.
Tkke ol, men av og til en cocktail. Men det
er en stor forskjell pa a drikke vin og smake
vin. Nér jeg smaker vin, som jeg stort sett
gjor hver dag, er alkoholen fienden og jeg
prover iherdig a spytte ut hver eneste drépe.
Men det begrenser ikke gleden ved a drikke
vin nar kvelden kommer og jeg kan plukke
en flaske ut av kjelleren. Jeg elsker tysk ries-
ling, og drikker en del av det. Og det var en
stund at Kkjelleren min stort sett besto av
flasker fra klassiske europeiske vinregioner.
Men na er det flere og flere flasker fra den
nye vinverden, da de blir bedre og bedre.
merete.bo@dn.no



